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Zaprezentowane systemy gasnicze dla gastronomii

mogg by¢ dowolnie adaptowane do witasciwosci
chronionego sprzetu, przestrzennych mozliwosci
pomieszczenia oraz dostosowywane do
indywidualnych potrzeb Klienta. Duze mozliwosci
konfiguraciji rurarzu rozprowadzajgcego pozwalajg
na zamontowanie zbiornikdw ze srodkiem gasniczym
w innym niz kuchnia, przylegtym pomieszczeniu.
Systemy sg w petni zautomatyzowane i samodzielne,
jednak na zyczenie Klienfa mogg zostac
skonfigurowane w sposéb umotzliwiajgcy reczne
uruchomienie akcji gaszenia przez odpowiednio
przeszkolony personel. W tym celu przy chronionych
urzgdzeniach oraz centrali sterujgcej instalowany jest
reczny przycisk gaszenia.

Zabezpieczenie urzgdzen smazalniczych skutecznymi
systemami przeciwpozarowymi pozwala unikngé
powaznych konsekwencji zwigzanych z wybuchem
pozaru. Ochrona urzgdzeh stanowi jednoczesng
ochrone zycia i zdrowia ludzkiego, cennego sprzetu
oraz pomieszczen. Eliminuje ryzyko strat zwigzanych
z przestojem produkcyjnym i brakiem mozliwosci
prowadzenia dziatalnosci do czasu usuniecia skutkdw
pozaru. Ponadto zabezpieczenia przeciwpozarowe
posiadanych czy leasingowanych urzgdzenh sq brane
pod uwage przez towarzystwa ubezpieczeniowe,
ktére gotowe sqg ubezpieczy¢ zabezpieczony sprzet

po duzo nizszych stawkach.
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W GASTRONOMII

O renomie lokalu gastronomicznego decyduje nie tylko
smaczne jedzenie, wzorowa obstuga i dobra lokalizacja.
Rownie wazne jest zagwarantowanie bezpieczenstwa
gosciom i pracownikom lokalu. Na kuchennym
zapleczu dominujg tatwopalne ttuszcze i oleje, ktdre
w ciggu kilku sekund mogg zamieni¢ sie w wysokie
ptomienie ognia i poprzez kanat wyciggowy przeniesc
sie na pozostate pomieszczenia. Gaszenie tego typu
pozaru wodqg powoduje fizyczny wybuch palgcego sie
oleju, co tylko poteguje niebezpieczenstwo. Dlatego
zapewnienie witasciwej ochrony przeciwpozarowej
powinno by¢ jednym z priorytetdw przy urzgdzaniu

profesjonalnej kuchni.




Z myslg o matej i duzej gastronomii nasi inzynierowie opracowdli specjalne systemy ochrony przeciwpozarowej, skutecznie
zabezpieczajgce zardwno pojedyncze urzgdzenia smazalnicze z okapem, jak i smazalnicze linie produkcyjne. Systemy te
wykrywaija i gaszg ogieh w jego wczesne] fazie, zapewnigjgc maksymalng ochrone ludzi, minimalizujgc straty materialne

i redukujgc czas ewentualnego przestoju pracy urzgdzeh do minimum. Konfiguracija systeméw umozliwia uruchomienie procesu

gaszenia automatycznie lub recznie.

Z

ZABEZPIECZENIA URZADZEN
SMAZALNICZYCH Z OKAPEM

Rozwigzaniem gwarantujgcym bezpieczehstwo pracy przy
urzgdzeniach smazalniczych z okapem jest system przeciwpozaro-
wy, ktéry nie tylko gasi powstaty pozar, ale réwniez zapobiega jego
rozprzestrzenianiu sie. Nieodtgcznym elemenfem tego systemu jest
klapa odcinajgca montfowana w kanale wyciggowym, wyposa-
zona w specjalny wyzwalacz termiczny. W momencie pojawienia
sie ognia, wyzwalacz automatyczne zamyka klape, uniemozliwia-
jac przedostanie sie ptomieni kanatem wyciggowym do innych
urzgdzen i pomieszczen. Jednocze$nie do centrali sterujgcej
wysytany jest sygnat o zdarzeniu, co skutkuje odcieciem zasilania
oraz rozpoczeciem akcji gaszenia. Za pomocq dysz dozujgcych,
rozmieszczonych réwnomiernie w okapie, uwolniony ze zbiornika
Srodek gasdniczy wyrzucany jest bezposrednio w kierunku ognia.
System moze zosta¢ dodatkowo wyposazony w specjalny
przewdd polimerowy, petnigcy funkcje detektora temperatury.
Przewdd ten zostaje robwnomiernie rozmieszczony w. okapie,
nad lub pod filtrami, w zaleznosci od indywidualnych preferen-
cji. W momencie pojawienia sie podwyzszonej temperatury,
przewdd peka doktadnie w miejscu przegrzania bgdz zaptonu.
Zdarzenie to daje sygnat do rozpoczecia akcji gasniczej
i zamkniecia klapy odcinajgce;.

Opcjonalnie system moze zosta¢ zamontowany bez centrali
sterujgcej i elementéw elekironicznych. Wéwczas akcja gasnicza
uruchamiana jest recznie przez pracownika kuchni. Naci$niecie
przycisku uruchamiania gaszenia powoduje uwolnienie Srodka
gasdniczego i zamkniecie klapy odcinajgcej, w tym przypadku
pozbawionej wyzwalacza termicznego.

Z uwagi na otwartg przestrzen wokoét urzgdzen smazalniczych,

ZABEZPIECZENIA
SMAZALNICZYCH LINII
PRODUKCYJNYCH

System  przeznaczony do zabezpieczania
smazalniczych linii produkcyjnych wykorzystuje
czujki temperatury i dysze dozujgce wbudowa-
ne w elementy konstrukcyjne smazalnika. Dysze
podtgczane sg systemem rurarzu do zbiornikéw

ze Srodkiem gasniczym, a czuki i zbiorniki
przewodami tgczg sie z centralg sterujgca.
W przypadku pojawienia sie ognia, czujka
temperaturowa  wysyta odpowiedni  sygnat
do cenfrali sterujgcej. Z chwilg dotarcia sygnatu,
centrala  odcina zasilanie urzgdzenia oraz
uruchamia akcje gaszenia. Ze zbiornikdw uwal-
niany jest srodek gasniczy, ktéry za pomocqg dysz
wyrzucany jest wprost w kierunku zrédta ognia.

Optymalnym $rodkiem gasniczym, stosowa-
nym w systemie przeciwpozarowym dia linii
smazalniczych, jest sSrodek w formie gazowej
(CO5 lub FE-36™). Pozwala na to specyficzna,
zamknieta budowa urzgdzenia, dzieki ktorej
Srodek gasniczy nie ulatnia sie i w ciggu kilku
sekund skutecznie gasi pozar. Zaletg uzycia
Srodka gazowego jest brak strat materialnych
i tylko chwilowy przestd] pracy urzgdzenia,
ZwWigzany z koniecznoscig odciecia zasilania
na czas trwania akcji gasniczej. Zastosowanie
srodka pianotwdrczego pociggatoby za sobg

konieczno$¢ wymiany ttuszczy i olejow, powo-

e L system przeznaczony do ich zabezpieczenia wykorzystuje srodek " dujgc dodatkowe koszty oraz wydtuzajgc czas 1 '_ -.
okap Bl zoiomik ze érodkiem gasniczym ‘ pianotwodrczy, joko najskuteczniejszy do ugaszenia powstatego przestoju urzgdzenia. i i
filtr przewdd §rodka gasniczego pozaru. Srodek ten nie wywotuje gwattownego uderzenia ognia, "
piekarnik grill dysze dozujgce érodek gasniczy jok ma to miejsce w przypadku gaszenia ttuszczu wodg. Jego 3
smazalnik przycisk recznego wyzwolenia dziatanie polega na pokryciu ftuszczu ochronng warstwg i odcie- B ke
A piecyk przewody elektryczne ciu doptywu tlenu. W ten sposdb skutecznie gasi pozar oraz chroni e i3
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centrala stervjgca

przeciwpozarowa klapa odcinajgca

m zbiornik pilotujgco-wyzwalajgcy
detektor temperatury

przed ponownym pojawieniem sie ptomieni.

Nasz serwis jest do Panstwa dyspozyciji
na terenie catego kraju, 7 dni w tygodniu,
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